
圖片只供作參考

HKD1,800 四位用

鋒膳：香港灣仔石水渠街六十九至七十一號年威閣二樓B室
訂購查詢: 2267 0288  whatsapp: 6382 9826

井巷子：香港上環干諾道中145號地下及一樓 ( 港鐵上環站C出口 )
訂購查詢: 2868 9801   whatsapp: 9028 9925

另配羊雜每份HKD380
(欲免向隅，請提前24小時預訂)
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